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REFRESCOS / AGUA / ZUMOS 

AGUA 50CL                           

AGUA 33CL CON GAS           

AGUA 1L 

AQUARIUS LIMÓN                

AQUARIUS NARANJA            

NESTEA                                  

NESTEA MARACUYÁ            

COCA COLA 

COCA COLA ZERO 

COCA COLA ZERO ZERO  

FANTA NARANJA 

FANTA LIMÓN  

TÓNICA 

ZUMO MELOCOTÓN 

ZUMO PIÑA 

ZUMO MANZANA 

ZUMO NARANJA 

2,50€

2,50€

3,00€

2,50€

2,50€

2,50€

2,50€

2,50€

2,50€

2,50€

2,50€

2,50€

3,00€

2,00€

2,00€

2,00€

3,00€

CERVEZAS Y SANGRÍAS

ESTRELLA GALICIA 

ESTRELLA GALICIA 0,0 

ESTRELLA GALICIA SIN GLUTEN  

ESTRELLA GALICIA TOSTADA  

ALHAMBRA VERDE 

DESPERADOS  

SANGRÍA VASO 

SANGRÍA JARRA 

TINTO DE VERANO 

3,00€

3,00€

3,00€

3,00€

3,00€

4,00€

5,00€

12,00€

3,50€

CAFÉS Y TÉS

EXPRESSO 

SOLO 

CAFE CON LECHE 

MANCHADO 

CORTADO 

AMERICANO 

CAPUCHINO 

CAFÉ BOMBÓN  

CARAJILLO 

INFUSIONES 

TÉS 

6,00€

7.00€

8,00€

8,00€

7,00€

7.00€

7,00€

7,00€

9,00€

12,00€

APERITIVOS 

VERMOUTH LUSTAU  

VERMOUTH VENTURA 27  

APEROL 

KIR ROYAL 

WHISKY

JB  

DYC 

BALLANTINE’S 

JONNYE WALKER BLACK 

JACKS DANIELS

 MACALLAN 

GINEBRAS

LARIOS 

RIVERS EXOTIC 

PUERTO DE INDIAS 

BEEFEATER 

SEAGRAM´S 

TANQUERAY 

GIN 1895 (RONDA) 

7,00€

7.00€

7,00€

7,00€

8,00€

8,00€

9,00€

RON

BARCELÓ 

CACIQUE 

LEGENDARIO  

BACARDI  

HABANNA 7 

7,00€

7.00€

7,00€

7,00€

9,00€

SIN ALCOHOL

MANZANA 

MORA 

KIWI  

3,00€

3.00€

3,00€

LICORES

ANÍS DULCE SECO  

LEMONCELLO 

LICOR DE HIERBAS 

BRANDY 

BAILEYS  

PACHARÁN ZOCO 

PACHARÁN RONDA 

CREMA DE RONDA 

AMARETTO 

4,00€

5.00€

5,00€

5,00€

5,00€

5,00€

6,00€

6,00€

6,00€

1,80€

2,00€

2,00€

2,00€

2,00€

2,00€

3,50€

3,50€

2,80€

2,50€

2,80€
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CÓCTELES 

MOJITO : LIMA, HIERBABUENA, SPRITE Y RON AÑEJO

MOJITO DE KIWI: LIMA, HIERBABUENA, SPRITE, LICOR KIWI Y RON AÑEJO

DAIQUIRI FROZEN (FRESA, MANGO, FRUTA DE LA PASIÓN) LIMA, RON BLANCO Y

MONIN

MARGARITA: LIMA, TEQUILA Y TRIPLE SECO

MANGO SUNRISE: NARANJA, TEQUILA, MONIN DE MANGO Y UN TOQUE DE

GRANADINA

P.S. MARTINI: MONIN FRUTA DE LA PASIÓN Y VODKA

AMARETTO SOUR: ZUMO DE LIMA, JARÁBE DE AZÚCAR, CLARA DE HUEVO Y

AMARETTO

WHISKY SOUR: ZUMO DE LIMA, JARÁBE DE AZÚCAR, CLARA DE HUEVO Y WHISKY

ESPRESSO MARTINI: VODKA, ESPRESSO Y LICOR DE CAFÉ

APEROL SPRITZ: APEROL, SODA Y CAVA

PIÑA COLADA: MALIBÚ, MANGAROCA Y RON BLANCO

CÓCTEL LA DUQUESA: GINEBRA, LIMA Y MONIN DE ARÁNDANOS

CÓCTELES SIN ALCOHOL 

MOJITO VIRGIN (CLÁSICO, FRESA, MANGO, FRUTA DE LA PASIÓN O KIWI) LIMA, 

HIERBABUENA Y SPRITE 

DAIQUIRI VIRGIN: 

ZUMO DE LIMA Y MONIN DE FRUTA

SAN FRANCISCO VIRGIN: 

ZUMO NARANJA, ZUMO PIÑA, ZUMO MELOCOTÓN Y GRANADINA

10,00€

12,00€

12,00€

10,00€

12,00€

14,00€

11,00€

11,00€

8,00€

8,00€

8,00€

12,00€

8,00€

8,00€

8,00€
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GENEROSOS

“MACARENA” MANZANILLA (LUSTAU, SANLUCAR DE BARRAMEDA)

“DON ZOILO” AMONTILLADO (WILLIANS, HUMBERT, JEREZ)

“DON ZOILO” PALO CORTADO (WILLIANS, HUMBERT, JEREZ)

FINO EN RAMA (REY FERNANDO DE CASTILLA, JEREZ)

“CATÓN” OLOROSO (ALVEAR, MONTILLA, MORILES)

ESPUMOSOS 

GI BRUT NATURE PEDRO XIMÉNEZ (PÉREZ BARQUERO, MONTILLA MORILES)

CLOE BRUT NATUREN SAUVIGNON-BLANC (DOÑA FELISA, RONDA)

FORLONG BRUT NATURE ANCESTRAL NATURAL DE PALOMINO
(FORLONG, EL PUERTO DE SANTA MARÍA- CÁDIZ) 

BLANCOS 

VINO DE LA CASA - LUNARES

FINCA LA CAÑADA VERDEJO (PÉREZ BARQUERO, MONTILLA MORILES)

CLOE CHARDONNAY (DOÑA FELISA, RONDA)

HUERTO DE LA CONDESA “VIOGNIER, MOSCATEL, 
PEDRO XIMÉNEZ, SAUVIGNON BLANC”, RONDA 

RESILENCIA “VIOGNIER FERMENTADO EN BARRICA” (GONZALO BELTRÁN, RONDA)

MIUT L’ASSEMBLAGE PEDRO XIMÉNEZ (TORO ALBALÁ, MONTILLA MORILES, CÓRDOBA

SCHATZ CHARDONNAY FERMENTADO EN BARRICA” (FREDERIC SCHATZ, RONDA)

ROSADOS 

VINO DE LA CASA - LUNARES

CLOE “GARNACHA” (DOÑA FELISA, RONDA)

RESILENCIA “MONASTRELL” (GONZALO BELTRÁN, RONDA)

FRIZZANTE BLUM BY LAUS GARNACHA, BODEGA SOMONTANO

BADMAN “MERLOT ” (BADMAN WINES, RONDA)

B E B I D A S

3,00€

4,00€

6,00€

6,00€

8,00€

32,00€

33,00€

35,00€

4,50€

5,50€

22,00€

18,00€

21,00€

22,00€

25,00€

34,00€

45,00€

4,50€ 22,00€

19,00€

23,00€

20,00€

27,00€
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4,50€

5,50€

TINTOS 

VINO DE LA CASA - LUNARES

HUERTO DE LA CONDESA “SYRAH, GRACIANO, GARNACHA” (HUERTO DE LA

CONDESA, RONDA)

SEIS + SEIS BARRICA “TEMPRANILLO-SYRAH” (DOÑA FELISA, RONDA)

ALTOCIELO “SYRAH, CABERNET SAUVIGNON, GRACIANO”(LUNARES, RONDA)

DOBLE DOCE “CABERNET SAUVIGNON-MERLOT ” (DOÑA FELISA, RONDA)

PAGO EL ESPINO “PETIT VERDOT, SYRAH, TEMPRANILLO” (CORTIJO LOS

AGUILARES RONDA)

CRISTINA “MALBEC”(CONRAD-RONDA)

LA PALMERA “SYRAH” (HUERTO DE LA CONDESA, RONDA)

ARX “PETIT VERDOT, SYRAH, TINTILLA DE ROTA” (TESALIA-ARCOS DE LA

FRONTERA-CÁDIZ)

VETAS “SELECCIÓN CABERNET SAUVIGNON, CABERNET FRANC, PETIT VERDOT ”

(VETAS, RONDA)

VINOS DE POSTRE 

BF MAESTRO “MOSCATEL DE ALEJANDRÍA” (DOÑA FELISA, RONDA)

1927 “PEDRO XIMÉNEZ” (ALVEAR MONTILLA MORILES, CÓRDOBA)

EAST INDIA SOLERA “PALOMINO FINO, PEDRO XIMÉNEZ” (LUSTAU, JEREZ)

MOSCATEL NARANJA “VINO DE LICOR AROMATIZADO CON PIELES DE NARANJA

CACHORREÑAS, MOSCATEL DE ALEJANDRÍA” (MÁLAGA VIRGEN, FUENTE DE

PIEDRA MÁLAGA)

NOCTILUCA “MOSCATEL DE ALEJANDRÍA”, NATURALMENTE DULCE (VIÑEDOS

VERTICALES, AXARQUÍA, MÁLAGA)

6,00€

5,50€

5,50€

6,00€

6,00€

22,00€

28,00€

30,00€

30,00€

30,00€

34,00€

35,00€

37,00€

55,00€
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E N T R A N T E S

F R I O S
ENSALADILLA TEMPLADA DE MARISCO CON LANGOSTINOS PILPIL

ENSALADA DE BROTES VERDES DE QUESO DE CABRA (VEGANO)
MANZANA CARAMELIZADA, NUECES TOSTADAS Y VINAGRETA DE FRUTOS
ROJOS

ENSALADA DE TOMATE, BURRATA Y PESTO

TOSTA DE INÉS ROSALES
ATÚN ROJO ,CREMA TRUFADA, AGUACATE, REDUCCIÓN DE SOJA Y MIEL

TOSTA DE SARDINAS AHUMADAS 
AJO BLANCO, MANZANA VERDE, ALMENDRA PICADA Y RALLADURA DE LIMÓN
(2 UNIDADES)

TABLA DE JAMÓN IBÉRICO
PAN DE CRISTAL CON TOMATE

SELECCIÓN DE QUESOS ANDALUCES
FRUTOS SECOS Y MERMELADA.

14,00€

 14,00€

13,00€

 7,00€

4,50€

 MEDIA 13,00€

ENTERA 21,00€

 MEDIA 10,00€

ENTERA 18,00€

C A L I E N T E S
PATATAS BRAVAS (VEGETARIANO)

PIMIENTOS DEL PADRÓN (VEGANO)

ESPÁRRAGOS TRIGUEROS TRUFADOS Y QUESO MANCHEGO (VEGETARIANO)

ALCACHOFAS CONFITADAS (2 UNIDADES)

HUMUS DE ACEITUNA NEGRA Y RALLADURA DE FOIE

CROQUETAS ARTESANAS DE JAMÓN IBÉRICO (9 UNIDADES)

9,00€

 8,90€

9,90€

10,00€

12,00€

SERVICIO DE PAN:  CESTA DE PAN Y PICOS 1,50€
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C A R N E
MEDALLÓN SOLOMILLO DE TERNERA

SALSA ROBERT, CEBOLLITAS GLASEADAS, PATATAS RÚSTICAS Y

ESPÁRRAGOS TRIGUEROS

CARRILLADA DE CERDO AL OPORTO

PARMENTIER DE PATATAS Y SETAS CHIITAKE

PRESA IBERICA

CREMOSO DE BONIATO, BIMI Y PATATAS BABY

HAMBURGUESA DE TERNERA

RÚCULA, QUESO PAYOYO, MERMELADA DE BACON Y MAYONESA DE

MOSTAZA ANTIGUA

25,00€

19,00€

19,00€

17,00€

P E S C A D O

BACALAO CONFITADO Y PILPIL

PISTO CASERO, PATATAS PAJAS ,  ACEITE DE AJO Y PIMENTÓN

SALMÓN A LA BRASA

SPAGUETTIS NEGRO, VERDURAS Y SALSA AMERICANA

LUBINA AL HORNO

CREMA DE ESPINACA, VERDURAS Y PATATAS PANADERAS

PULPO A LA BRASA

PARMENTIER TRUFADA Y TOMATES CHERRY ASADOS

23,00€

19,00€

20,00€

23,00€

SERVICIO DE PAN:  CESTA DE PAN Y PICOS 1,50€
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O T RO S
PASTA CON SALSA BOLOÑESA

PISTO CON HUEVO CAMPERO

HUEVOS ROTOS TRUFADOS CON JAMÓN 

NUESTRO PLATO DE CUCHARA

MILHOJA DE PASTA WONTON RELLENO DE CREMA DE ESPINACAS, QUESO

AZUL, PASAS Y PIÑONES (VEGETARIANO)

PUERRO A LA BRASAS SALSA ROMESCO, CEBOLLA FRITA Y QUESO FETA

(VEGETARIANO)

CREMOSO DE BATATA, VERDURAS A LA PARRILLA Y TOMATE CONFITADOS

(VEGETARIANO)

9,00€

8,50€

12,00€

13,00€

P O S T R E

TIRAMISÚ CLÁSICO CON CACAO AMARGO

LECHE FRITA

CREMA INGLESA, PLÁTANO GLASEADO Y HELADO DE VAINILLA

CREMOSO ARROZ CON LECHE CON HELADO DE CANELA

COULANT DE CHOCOLATE CON HELADO DE VAINILLA

PERAS CONFITADAS CON NATA SEMI MONTADA

TARTA DE QUESO CON MERMELADA DE FRAMBUESA Y NATA MONTADA

7,00€

7,00€

7,00€

7,00€

6,50€

6,00€

12,00€

12,00€

11,00€
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CAFÉ O TÉ O COLA CAO, ZUMO DE NARANJA, CESTA DE BOLLERÍA

ARTESANAL, PAN CON JAMÓN IBÉRICO, TOMATE Y ACEITE DE OLIVA VIRGEN

EXTRA Y HUEVOS A ELEGIR ENTRE :  FRITOS, TORTILLA O REVUELTOS 

DESAYUNO MENÚDESAYUNO MENÚ

1 . BRUNCH ANDALUZ

2. ENGLISH BREAKFAST
CAFÉ O TÉ O COLA CAO, ZUMO DE NARANJA, CESTA DE BOLLERÍA

ARTESANAL, BACON CRUJIENTE, SALCHICHAS, TOMATE Y HUEVOS A ELEGIR

ENTRE :  FRITOS, TORTILLA O REVUELTOS

3. MORNING MIX
CAFÉ O TÉ O COLA CAO, ZUMO DE NARANJA, CESTA DE BOLLERÍA

ARTESANAL, SANDWICH MIXTO CALIENTE Y HUEVOS A ELEGIR ENTRE :

FRITOS, TORTILLA O REVUELTOS

4. DESAYUNO FRESH
CAFÉ O TÉ O COLA CAO, ZUMO DE NARANJA, CESTA DE BOLLERÍA

ARTESANAL, TOSTADA DE AGUACATE CON SALMÓN Y HUEVO POCHE  

5. HEALTHY MIX
CAFÉ O TÉ O COLA CAO, ZUMO DE NARANJA, CESTA DE BOLLERÍA

ARTESANAL, PAN TOSTADO CON MANTEQUILLA Y MERMELADA, YOGUR

GRIEGO NATURAL Y FRUTA FRESCA DE TEMPORADA

15,00€

15,00€

13,50€

12,00€

15,00€



CAFÉ EXPRESSO

CAFÉ SOLO

CAFÉ CON LECHE

CAFÉ MANCHADO

CAFÉ CORTADO

CAFÉ AMERICANO

CAFÉ CAPUCHINO

CAFÉ BOMBÓN

COLACAO

INFUSIONES

TÉS

ZUMO MELOCOTÓN

ZUMO PIÑA

ZUMO MANZANA

ZUMO NARANJA

PALACIO  DEL       ORALM
OTEL   OUTIQUEH B

COM I D A

PAN CON TOMATE Y ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA 

PAN CON JAMÓN IBÉRICO, TOMATE Y ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA

TOSTADA DE AGUACATE 

PAN TOSTADO CON MANTEQUILLA Y MERMELADA (NARANJA AMARGA,

FRESA O MELOCOTÓN ) 

BOWL DE FRUTA FRESCA DE TEMPORADA 

3,50€

4,50€

4,50€

4,00€

5,00€

DESAYUNO A LA CARTADESAYUNO A LA CARTA
B E B I D A S
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1,80€

2,00€

2,00€

2,00€

2,00€

2,00€

3,50€

3,00€

2,50€

2,80€

2,00€

2,00€

2,00€

2,00€

1,80€


	ALACIO  DEL       ORAL
	MENÚ
	EL PALMERAL
	CAFÉ RESTAURANTE
	EL PALMERAL


	CAFÉ RESTAURANTE
	APERITIVOS  VERMOUTH LUSTAU   VERMOUTH VENTURA 27   APEROL  KIR ROYAL
	6,00€ 7.00€ 8,00€ 8,00€
	WHISKY JB   DYC  BALLANTINE’S  JONNYE WALKER BLACK  JACKS DANIELS  MACALLAN
	7,00€ 7.00€ 7,00€ 7,00€ 9,00€ 12,00€
	GINEBRAS LARIOS  RIVERS EXOTIC  PUERTO DE INDIAS  BEEFEATER  SEAGRAM´S  TANQUERAY  GIN 1895 (RONDA)
	7,00€ 7.00€ 7,00€ 7,00€ 8,00€ 8,00€ 9,00€
	RON BARCELÓ  CACIQUE  LEGENDARIO   BACARDI   HABANNA 7
	7,00€ 7.00€ 7,00€ 7,00€ 9,00€
	SIN ALCOHOL MANZANA  MORA  KIWI
	3,00€ 3.00€ 3,00€
	LICORES ANÍS DULCE SECO   LEMONCELLO  LICOR DE HIERBAS  BRANDY  BAILEYS   PACHARÁN ZOCO  PACHARÁN RONDA  CREMA DE RONDA  AMARETTO
	4,00€ 5.00€ 5,00€ 5,00€ 5,00€ 5,00€ 6,00€ 6,00€ 6,00€
	BEBIDAS
	REFRESCOS / AGUA / ZUMOS  AGUA 50CL                            AGUA 33CL CON GAS            AGUA 1L  AQUARIUS LIMÓN                 AQUARIUS NARANJA             NESTEA                                   NESTEA MARACUYÁ             COCA COLA  COCA COLA ZERO  COCA COLA ZERO ZERO   FANTA NARANJA  FANTA LIMÓN   TÓNICA  ZUMO MELOCOTÓN  ZUMO PIÑA  ZUMO MANZANA  ZUMO NARANJA
	2,50€ 2,50€ 3,00€ 2,50€ 2,50€ 2,50€ 2,50€ 2,50€ 2,50€ 2,50€ 2,50€ 2,50€ 3,00€2,00€2,00€2,00€3,00€
	CERVEZAS Y SANGRÍAS ESTRELLA GALICIA  ESTRELLA GALICIA 0,0  ESTRELLA GALICIA SIN GLUTEN   ESTRELLA GALICIA TOSTADA   ALHAMBRA VERDE  DESPERADOS   SANGRÍA VASO  SANGRÍA JARRA  TINTO DE VERANO
	3,00€ 3,00€ 3,00€ 3,00€ 3,00€ 4,00€ 5,00€ 12,00€ 3,50€
	CAFÉS Y TÉS EXPRESSO  SOLO  CAFE CON LECHE  MANCHADO  CORTADO  AMERICANO  CAPUCHINO  CAFÉ BOMBÓN   CARAJILLO  INFUSIONES  TÉS
	1,80€ 2,00€ 2,00€ 2,00€ 2,00€ 2,00€ 3,50€ 3,50€ 2,80€ 2,50€ 2,80€
	ALACIO  DEL       ORAL

	EL PALMERAL


	CAFÉ RESTAURANTE
	BEBIDAS
	CÓCTELES
	MOJITO : LIMA, HIERBABUENA, SPRITE Y RON AÑEJO
	MOJITO DE KIWI: LIMA, HIERBABUENA, SPRITE, LICOR KIWI Y RON AÑEJO
	DAIQUIRI FROZEN (FRESA, MANGO, FRUTA DE LA PASIÓN) LIMA, RON BLANCO Y MONIN
	MARGARITA: LIMA, TEQUILA Y TRIPLE SECO
	MANGO SUNRISE: NARANJA, TEQUILA, MONIN DE MANGO Y UN TOQUE DE GRANADINA
	P.S. MARTINI: MONIN FRUTA DE LA PASIÓN Y VODKA
	AMARETTO SOUR: ZUMO DE LIMA, JARÁBE DE AZÚCAR, CLARA DE HUEVO Y AMARETTO
	WHISKY SOUR: ZUMO DE LIMA, JARÁBE DE AZÚCAR, CLARA DE HUEVO Y WHISKY
	ESPRESSO MARTINI: VODKA, ESPRESSO Y LICOR DE CAFÉ
	APEROL SPRITZ: APEROL, SODA Y CAVA
	PIÑA COLADA: MALIBÚ, MANGAROCA Y RON BLANCO
	CÓCTEL LA DUQUESA: GINEBRA, LIMA Y MONIN DE ARÁNDANOS
	CÓCTELES SIN ALCOHOL
	MOJITO VIRGIN (CLÁSICO, FRESA, MANGO, FRUTA DE LA PASIÓN O KIWI) LIMA,  HIERBABUENA Y SPRITE
	DAIQUIRI VIRGIN:  ZUMO DE LIMA Y MONIN DE FRUTA
	SAN FRANCISCO VIRGIN:  ZUMO NARANJA, ZUMO PIÑA, ZUMO MELOCOTÓN Y GRANADINA
	10,00€
	12,00€
	12,00€
	10,00€
	12,00€
	14,00€
	11,00€
	11,00€
	8,00€
	8,00€
	8,00€
	12,00€
	8,00€
	8,00€
	8,00€
	ALACIO  DEL       ORAL


	BEBIDAS
	EL PALMERAL


	CAFÉ RESTAURANTE
	GENEROSOS
	“MACARENA” MANZANILLA (LUSTAU, SANLUCAR DE BARRAMEDA)
	“DON ZOILO” AMONTILLADO (WILLIANS, HUMBERT, JEREZ)
	“DON ZOILO” PALO CORTADO (WILLIANS, HUMBERT, JEREZ)
	FINO EN RAMA (REY FERNANDO DE CASTILLA, JEREZ)
	“CATÓN” OLOROSO (ALVEAR, MONTILLA, MORILES)
	ESPUMOSOS
	GI BRUT NATURE PEDRO XIMÉNEZ (PÉREZ BARQUERO, MONTILLA MORILES)
	CLOE BRUT NATUREN SAUVIGNON-BLANC (DOÑA FELISA, RONDA)
	FORLONG BRUT NATURE ANCESTRAL NATURAL DE PALOMINO (FORLONG, EL PUERTO DE SANTA MARÍA- CÁDIZ)
	BLANCOS
	VINO DE LA CASA - LUNARES
	FINCA LA CAÑADA VERDEJO (PÉREZ BARQUERO, MONTILLA MORILES)
	CLOE CHARDONNAY (DOÑA FELISA, RONDA)
	HUERTO DE LA CONDESA “VIOGNIER, MOSCATEL,  PEDRO XIMÉNEZ, SAUVIGNON BLANC”, RONDA
	RESILENCIA “VIOGNIER FERMENTADO EN BARRICA” (GONZALO BELTRÁN, RONDA)
	MIUT L’ASSEMBLAGE PEDRO XIMÉNEZ (TORO ALBALÁ, MONTILLA MORILES, CÓRDOBA
	SCHATZ CHARDONNAY FERMENTADO EN BARRICA” (FREDERIC SCHATZ, RONDA)
	ROSADOS
	VINO DE LA CASA - LUNARES
	CLOE “GARNACHA” (DOÑA FELISA, RONDA)
	RESILENCIA “MONASTRELL” (GONZALO BELTRÁN, RONDA)
	FRIZZANTE BLUM BY LAUS GARNACHA, BODEGA SOMONTANO
	BADMAN “MERLOT ” (BADMAN WINES, RONDA)
	3,00€
	4,00€
	6,00€
	6,00€
	8,00€
	4,50€
	5,50€
	4,50€
	32,00€
	33,00€
	35,00€
	22,00€
	18,00€
	21,00€
	22,00€
	25,00€
	34,00€
	45,00€
	22,00€
	19,00€
	23,00€
	20,00€
	27,00€
	ALACIO  DEL       ORAL

	BEBIDAS
	EL PALMERAL


	CAFÉ RESTAURANTE
	TINTOS
	VINO DE LA CASA - LUNARES
	HUERTO DE LA CONDESA “SYRAH, GRACIANO, GARNACHA” (HUERTO DE LA CONDESA, RONDA)
	SEIS + SEIS BARRICA “TEMPRANILLO-SYRAH” (DOÑA FELISA, RONDA)
	ALTOCIELO “SYRAH, CABERNET SAUVIGNON, GRACIANO”(LUNARES, RONDA)
	DOBLE DOCE “CABERNET SAUVIGNON-MERLOT” (DOÑA FELISA, RONDA)
	PAGO EL ESPINO “PETIT VERDOT, SYRAH, TEMPRANILLO” (CORTIJO LOS AGUILARES RONDA)
	CRISTINA “MALBEC”(CONRAD-RONDA)
	LA PALMERA “SYRAH” (HUERTO DE LA CONDESA, RONDA)
	ARX “PETIT VERDOT, SYRAH, TINTILLA DE ROTA” (TESALIA-ARCOS DE LA FRONTERA-CÁDIZ)
	VETAS “SELECCIÓN CABERNET SAUVIGNON, CABERNET FRANC, PETIT VERDOT” (VETAS, RONDA)
	VINOS DE POSTRE
	BF MAESTRO “MOSCATEL DE ALEJANDRÍA” (DOÑA FELISA, RONDA)
	1927 “PEDRO XIMÉNEZ” (ALVEAR MONTILLA MORILES, CÓRDOBA)
	EAST INDIA SOLERA “PALOMINO FINO, PEDRO XIMÉNEZ” (LUSTAU, JEREZ)
	MOSCATEL NARANJA “VINO DE LICOR AROMATIZADO CON PIELES DE NARANJA CACHORREÑAS, MOSCATEL DE ALEJANDRÍA” (MÁLAGA VIRGEN, FUENTE DE PIEDRA MÁLAGA)
	NOCTILUCA “MOSCATEL DE ALEJANDRÍA”, NATURALMENTE DULCE (VIÑEDOS VERTICALES, AXARQUÍA, MÁLAGA)
	22,00€
	28,00€
	30,00€
	30,00€
	4,50€
	5,50€
	30,00€
	34,00€
	35,00€
	37,00€
	55,00€
	6,00€
	5,50€
	5,50€
	6,00€
	6,00€
	ALACIO  DEL       ORAL

	EL PALMERAL

	CAFÉ RESTAURANTE
	ENTRANTES
	FRIOS
	ENSALADILLA TEMPLADA DE MARISCO CON LANGOSTINOS PILPIL
	ENSALADA DE BROTES VERDES DE QUESO DE CABRA (VEGANO) MANZANA CARAMELIZADA, NUECES TOSTADAS Y VINAGRETA DE FRUTOS ROJOS

	ENSALADA DE TOMATE, BURRATA Y PESTO
	TOSTA DE INÉS ROSALES ATÚN ROJO ,CREMA TRUFADA, AGUACATE, REDUCCIÓN DE SOJA Y MIEL
	TOSTA DE SARDINAS AHUMADAS  AJO BLANCO, MANZANA VERDE, ALMENDRA PICADA Y RALLADURA DE LIMÓN (2 UNIDADES)
	TABLA DE JAMÓN IBÉRICO PAN DE CRISTAL CON TOMATE
	SELECCIÓN DE QUESOS ANDALUCES FRUTOS SECOS Y MERMELADA.

	14,00€
	14,00€
	13,00€
	7,00€
	4,50€
	MEDIA 13,00€ ENTERA 21,00€
	MEDIA 10,00€ ENTERA 18,00€

	CALIENTES
	PATATAS BRAVAS (VEGETARIANO)
	PIMIENTOS DEL PADRÓN (VEGANO)
	ESPÁRRAGOS TRIGUEROS TRUFADOS Y QUESO MANCHEGO (VEGETARIANO)
	ALCACHOFAS CONFITADAS (2 UNIDADES) HUMUS DE ACEITUNA NEGRA Y RALLADURA DE FOIE

	CROQUETAS ARTESANAS DE JAMÓN IBÉRICO (9 UNIDADES)
	9,00€
	8,90€
	9,90€
	10,00€
	12,00€
	1,50€
	SERVICIO DE PAN:  CESTA DE PAN Y PICOS
	ALACIO  DEL       ORAL


	EL PALMERAL

	CAFÉ RESTAURANTE
	PLATOS PRINCIPALES
	CARNE
	MEDALLÓN SOLOMILLO DE TERNERA SALSA ROBERT, CEBOLLITAS GLASEADAS, PATATAS RÚSTICAS Y ESPÁRRAGOS TRIGUEROS
	CARRILLADA DE CERDO AL OPORTO PARMENTIER DE PATATAS Y SETAS CHIITAKE
	PRESA IBERICA CREMOSO DE BONIATO, BIMI Y PATATAS BABY
	HAMBURGUESA DE TERNERA RÚCULA, QUESO PAYOYO, MERMELADA DE BACON Y MAYONESA DE MOSTAZA ANTIGUA
	25,00€
	19,00€
	19,00€
	17,00€

	PESCADO
	BACALAO CONFITADO Y PILPIL PISTO CASERO, PATATAS PAJAS , ACEITE DE AJO Y PIMENTÓN
	SALMÓN A LA BRASA SPAGUETTIS NEGRO, VERDURAS Y SALSA AMERICANA
	LUBINA AL HORNO CREMA DE ESPINACA, VERDURAS Y PATATAS PANADERAS
	PULPO A LA BRASA PARMENTIER TRUFADA Y TOMATES CHERRY ASADOS
	23,00€
	19,00€
	20,00€
	23,00€
	SERVICIO DE PAN:  CESTA DE PAN Y PICOS
	1,50€
	ALACIO  DEL       ORAL


	EL PALMERAL

	CAFÉ RESTAURANTE
	OTROS
	PASTA CON SALSA BOLOÑESA
	PISTO CON HUEVO CAMPERO
	HUEVOS ROTOS TRUFADOS CON JAMÓN
	NUESTRO PLATO DE CUCHARA
	MILHOJA DE PASTA WONTON RELLENO DE CREMA DE ESPINACAS, QUESO AZUL, PASAS Y PIÑONES (VEGETARIANO)
	PUERRO A LA BRASAS SALSA ROMESCO, CEBOLLA FRITA Y QUESO FETA (VEGETARIANO)
	CREMOSO DE BATATA, VERDURAS A LA PARRILLA Y TOMATE CONFITADOS (VEGETARIANO)
	9,00€
	8,50€
	12,00€
	13,00€
	12,00€
	12,00€
	11,00€

	POSTRE
	TIRAMISÚ CLÁSICO CON CACAO AMARGO
	LECHE FRITA CREMA INGLESA, PLÁTANO GLASEADO Y HELADO DE VAINILLA
	CREMOSO ARROZ CON LECHE CON HELADO DE CANELA
	COULANT DE CHOCOLATE CON HELADO DE VAINILLA
	PERAS CONFITADAS CON NATA SEMI MONTADA
	TARTA DE QUESO CON MERMELADA DE FRAMBUESA Y NATA MONTADA
	7,00€
	7,00€
	7,00€
	7,00€
	6,50€
	6,00€
	ALACIO  DEL       ORAL



	EL PALMERAL
	CAFÉ RESTAURANTE
	DESAYUNO MENÚ
	BRUNCH ANDALUZ
	CAFÉ O TÉ O COLA CAO, ZUMO DE NARANJA, CESTA DE BOLLERÍA ARTESANAL, PAN CON JAMÓN IBÉRICO, TOMATE Y ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA Y HUEVOS A ELEGIR ENTRE : FRITOS, TORTILLA O REVUELTOS
	15,00€

	ENGLISH BREAKFAST
	CAFÉ O TÉ O COLA CAO, ZUMO DE NARANJA, CESTA DE BOLLERÍA ARTESANAL, BACON CRUJIENTE, SALCHICHAS, TOMATE Y HUEVOS A ELEGIR ENTRE : FRITOS, TORTILLA O REVUELTOS
	15,00€

	MORNING MIX
	CAFÉ O TÉ O COLA CAO, ZUMO DE NARANJA, CESTA DE BOLLERÍA ARTESANAL, SANDWICH MIXTO CALIENTE Y HUEVOS A ELEGIR ENTRE : FRITOS, TORTILLA O REVUELTOS
	13,50€

	DESAYUNO FRESH
	CAFÉ O TÉ O COLA CAO, ZUMO DE NARANJA, CESTA DE BOLLERÍA ARTESANAL, TOSTADA DE AGUACATE CON SALMÓN Y HUEVO POCHE
	12,00€

	HEALTHY MIX
	CAFÉ O TÉ O COLA CAO, ZUMO DE NARANJA, CESTA DE BOLLERÍA ARTESANAL, PAN TOSTADO CON MANTEQUILLA Y MERMELADA, YOGUR GRIEGO NATURAL Y FRUTA FRESCA DE TEMPORADA
	15,00€
	ALACIO  DEL       ORAL

	EL PALMERAL


	CAFÉ RESTAURANTE
	DESAYUNO A LA CARTA
	BEBIDAS
	CAFÉ EXPRESSO
	CAFÉ SOLO
	CAFÉ CON LECHE
	CAFÉ MANCHADO
	CAFÉ CORTADO
	CAFÉ AMERICANO
	CAFÉ CAPUCHINO
	CAFÉ BOMBÓN
	COLACAO
	INFUSIONES
	TÉS
	ZUMO MELOCOTÓN
	ZUMO PIÑA
	ZUMO MANZANA
	ZUMO NARANJA
	1,80€
	2,00€
	2,00€
	2,00€
	2,00€
	2,00€
	3,50€
	3,00€
	1,80€
	2,50€
	2,80€
	2,00€
	2,00€
	2,00€
	2,00€

	COMIDA
	PAN CON TOMATE Y ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA
	PAN CON JAMÓN IBÉRICO, TOMATE Y ACEITE DE OLIVA VIRGEN EXTRA
	TOSTADA DE AGUACATE
	PAN TOSTADO CON MANTEQUILLA Y MERMELADA (NARANJA AMARGA, FRESA O MELOCOTÓN )
	BOWL DE FRUTA FRESCA DE TEMPORADA
	3,50€
	4,50€
	4,50€
	4,00€
	5,00€
	ALACIO  DEL       ORAL




